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COMPILARE E INVIARE ENTRO IL GIORNO 10 MAGGIO 2020 A
Silvano Vignati silvano.vignati@gmail.com


Per qualsiasi chiarimento  riferirsi a Silvano Vignati  silvano.vignati@gmail.com    3398855884   o a
Fabio Mondini  fabio.mondini@aspi.it  3389096159 
Per  la valutazione verrete contattati direttamente .


COGNOME                       NOME                 CLASSE

DESCRIVI ALCUNE TIPOLOGIE DI IMPIANTI, LE ZONE DOVE SONO MAGGIORMENTE PRESENTI E LE TIPOLOGIE DI VINO REALIZZATO




IN QUALE TIPOLOGIA DI VINI SI EFFETTUA LA FERMENTAZIONE MALOLATTICA (DESCRIVI ANCHE LE MODIFICA CHE SI HA NEL VINO)


 
DESCRIVI IL PROCESSO DI PRODUZIONE DEL VINO NOVELLO DALLA VENDEMMIA ALL’IMBOTTIGLIAMENTO 



DESCRIVI LE FASI ED I PRINCIPALI VITIGNI UTILIZZATI NELLA PRODUZIONE DEGLI ORANGE WINE











DESCRIVI TUTTE LE FASI DI PRODUZIONE DEGLI SPUMANTI METODO CLASSICO


DESCRIVI TUTTE LE FASI DI PRODUZIONE DEGLI SPUMANTI METODO CHARMAT


ELENCA LA CLASSIFICAZIONE DEGLI SPUMANTI IN RELAZIONE AL RESIDUO ZUCCHERINO






















ELENCA ALCUNE TIPOLOGIE DI VINO MUFFATO, LE ZONE DI PRODUZIONE ED I RELATIVI VITIGNI (ITALIANI ED ESTERI)


DESCRIVI I VITIGNI, TECNICE E ZONE DI PRODUZIONE DEI SEGUENTI VINI PASSITI:
VINO SANTO
VIN SANTO
RECIOTO DELLA VALPOLICELLA

DESCRIVI I VITIGNI, TECNICHE E ZONE DI PRODUZIONE DEI SEGUENTI VINI LIQUOROSI:
PORTO
SHERRY
MARSALA
MADEIRA
BANYULS
















SIGNIFICATO DI SUPERIORE (ETICHETTA) 


SIGNIFICATO DI CLASSICO (ETICHETTA) 
 

SIGNIFICATO DI RISERVA (ETICHETTA) 
























DEFINIZIONE DI DISTILLATO 

DEFINIZIONE DI LIQUORE 

DOVE SI PRODUCE E DA CHE MATERIALE SI RICAVA:
	DISTILLATO
	MATERIA PRIMA
	ZONA O ZONE  DI PRODUZIONE

	RUM

	
	

	MARC

	
	

	CALVADOS

	
	

	GRAPPA

	
	

	WHISKEY

	
	

	WHISKY

	
	

	TEQUILA

	
	

	PISCO

	
	

	VODKA 

	
	

	BRANDY

	
	

	CACHAÇA

	
	

	GIN

	
	

	MEZCAL

	
	



DIFFERENZA TRA RUM RHUM RON 

DIFFERENZA TRA RUM AGRICOLO E RUM INDUSTRIALE 

VITIGNI E ZONE DI PRODUZIONE COGNAC 


VITIGNI E ZONE DI PRODUZIONE ARMAGNAC 


ELENCA LE DIVERSE TIPOLOGIE DI GRAPPA

DESCRIVI IL PROCESSO DI MALTAZIONE E LA SUA FUNZIONE 


QUALI SONO I LIEVITI UTILIZZATI PER LA PRODUZIONE DELLA BIRRA


DESCRIVI QUANTI SONO I TIPI DI FERMENTAZIONE DELLA BIRRA


T° DI FERMENTAZIONE NELLE BIRRA AD ALTA E BASSA FERMENTAZIONE





















QUALE RAPPORTO TRA MORBIDETTA/DUREZZA SI HA NEI VINI DI COLORE “GIALLO DORATO”?

QUALE RAPPORTO TRA MORBIDETTA/DUREZZA SI HA NEI VINI DI COLORE “ROSSO GRANATO”?
[bookmark: _Hlk1937144]
QUALI SONO “LE FASI DEL’ ESAME OLFATTIVO”

DEFINIZIONE DI “PROFUMI SECONDARI” 

DEFINIZIONE DI “PROFUMI TERZIARI” 

UN VINO “POCO FINE”, NELLA DESCRIZIONE DELLA QUALITÀ OLFATTIVA, È ACCETTABILE
	
[bookmark: _Hlk1840240]QUALI SONO LE FASI DELL’ ESAME GUSTATIVO

QUALI SONO LE “SENSAZIONI SAPORIFERE”

QUALI SONO LE “SENSAZIONI TATTILI”

QUALI SONO LE CARATTERISTE, TEORICHE, DI UN VINO ROSSO EVOLUTO NELLE TRE FASI DEL SUO ESAME

QUALI SONO LE CARATTERISTE, TEORICHE, DI UN VINO ROSSO GIOVANE NELLE TRE FASI DEL SUO ESAME

QUALI SONO LE CARATTERISTE, TEORICHE, DI UN VINO BIANCO EVOLUTO NELLE TRE FASI DEL SUO ESAME

QUALI SONO LE CARATTERISTE, TEORICHE, DI UN VINO BIANCO GIOVANE NELLE TRE FASI DEL SUO ESAME
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